ProCas

bfezen 2018

redakce@promatpraha.cz

Jaro se prozatim nenapadné klube, leden a tnor nas tentokrat nenechaly vydechnout,

ze by nas konecné cekaly néjaké radovanky......?!

Leto$ni nastup roku byl na muj vkus ponékud raketovy. Pfizndm se hned Gvodem, Ze patiim ke
generaci sametové revoluce a nestél jsem tehdy na Narodni tfidé na strané, kde se ,poslouchaly rozkazy
a dodrzovaly zékony, legalizujici mlaceni lidi". Proto jsem v pulce ledna mirné fe¢eno oteviel Usta a stale
je jaksi nemohu ddivem zavfit. Néco mi Fika, Ze tento rok asi klidny nebude. Nebudu se radéji poustét
do vyjadfovéani nazor(, které by nékdo nésledné zaradil do prazské ,lumpenkavérny”, onélepkoval jako
elitérské a nasledné odhodil. Jenom jsem prekvapen, jak se v nasem prostoru opét zacalo dafit masivni
ideologické propagandé. Kdyz jsem tedy konstatoval, ze letos klid asi nebude, minil jsem tim, Ze se
budeme muset pravdépodobné pfipravit na intenzivni ,medialni masaze". Je opravdu pozoruhodné, co
se nam v této oblasti klube za ,pfirodni talenty”. Kde se vzal, tu se vzal, pitoreskné gestikulujici medialni
samouk, ktery zcela bez obalu Gtodi na vée nepohodIné a pfedem patfiéné ,ondlepkované”, co se hybe
v okoli naseho Hradu. Opét nam ozivéd myslenka vnitiniho nepfitele, ktery ,proradné Gtodi” na ,hradni
dobrodince a lidumily” z vefejnych médii. Obrazek vskutku neradostny az obskurni, kdyby na konci neslo

v o

o to hlavni: nasi svobodu a demokracii, resp. jejich zachovéani. Kazdy ,lidovy prezident” nebo diktator se totiz ,lidu” zepta na jeho nadzor jenom jednou.
Jakmile je zvolen, uz se nikdy a nikoho nezeptéd a pokracduje ve své vladé, dokud mize. Nezbyvé tedy nez véfit, ze snad po letech svobody opét
nevpochodujeme do totality, kde se zije ,jednoduseji a hlavné jistéji", coz je nakonec vidét na zemich, kde ,zvitézil a stéle pevné vladne lid": jako
napf. Kuba, Severni Korea nebo Venezuela. Dovolim si v tomto sméru pro odlehéeni odcitovat jeden trefny vtip z legendérniho rédia Jerevan: ,Vite,

jaky je rozdil mezi demokracii a lidovou demokracii?”. Odpovéd: Je to asi takovy rozdil, jako mezi kieslem a elektrickym kreslem

G

. Ale dost analyz z

legendarni ,prazské kavarny”, obratme list a zahledme se do jarniho slunce. Treba nédm silné&jsi paprsky osvétli dosud netusené obzory a uvidime véci
jasnéji, nez za temnych Unorovych dni. Firma Promat vdm preje nejenom brzky pfichod jara, ale predevsim hodné zdravi a $tésti, které nezapomenete

u nasich hezéich protéjskla o Velikonocich stimulovat umirnénym kontaktem
s Cerstvym jarnim proutim. Podékovani za vybornou spolupraci v predchozim
obdobi samoziejmé s diky pfipojujeme.

P.S.Samoziejmé i my jsme se tésné pred uzavérkou dozvédéli, ze se hleda
jeden z hradnich poradct a probiha intenzivni globalni detektivni patrani.
Ale pozor, o tom radéji nepsat, mohla by nasemu médiu pfiletét patfi¢na
nalepka. My ale chceme pfedevsim odleh¢it a pobavit, takze pojdme radéji k
dal$im prispévkim.! za Promat-tym M. Pribyl

ProFér, special, dnes s podtitulkem: ,,Ceské nebe prestalo klabosit”:
......... neda pokoj a nedé pokoj, dokud ty blanické rytite neprobudi!

Nemél by na ten hrad jit koneéné nékdo normaini (moréini), kdo opét
netfesouci se rukou pozdvihne prezidentskou standartu a bude ctit pravo,
spravedInost a Uctu k Ustavé?

Blizi se svatek gastronomie

XIl. ro¢nik Prague Food Festivalu, ktery patfi
mezi nejvéhlasnéjsi kulindrni akce v nasi zemi, se
letos uskuteéni posledni vikend v kvétnu (25. - 27. 5.
2018) v aredlu Narodni kulturni pamatky Vysehrad.
Navstévnici mohou ochutnat za festivalové ceny skvélé
lokdIni i exotické pokrmy od véhlasnych $éfkuchary,
cukrérd, zmrzlinadrl a ndpoje domécii cizokrajné.

za Promat-tym L. Zajic

Z Promatiho kalendare

e 17. - 19. 4. 2018 se v Hotelu Grand, Jasna, Nizké Tatry uskute¢ni
Mezinarodni védecka konference: Ziaromaterialy, pece a tepelné izolacie
poféddand Fakultou materidlt, metalurgie a recyklace, Technické univerzity
Kosice a spoleénosti Lumakon, zaméfena na prezentaci nejnovéjsich poznatki
z oboru aplikace zarovzdornych materidlld predevsim v hutnictvi Zeleznych
anezeleznych kovud. Pokud plénujete se za&astnit, pak jenom pfipominédme, ze
uzavérka prihlasek probéhla 15. 3. Vice informaci je k dispozici na strankach:
www.konferencie.net.
e 25.-27.4.2018 v Teplicich se konaji Nové TRENDY v oblasti PO,
BOZP a OZP poiadané vzdélavacim stfediskem Ivana Kubickové - T.E.P. -
http://www.tep-kubickova.cz/
e 14.-15.5.2018 porada Profesni Komora Pozérni Ochrany konferenci
- http://www.komora-po.cz/media/konference-pkpo-2018. Po skonéeni kon-
ference 15. kvétna se bude konat valné shromazdéni PKPO.
e 19. 4. 2018 hotel HESPERIA v Olomouci (volnd mista k dispozici)
a 17.5.2018 a7.6.2018 hotel ALWYN v Praze 8 (terminy jsou jiz témé&f obsa-
zeny) se budou konat specidlni $koleni s ndzvem ,Kontrolni technik pozarné
bezpeénostnich zafizeni (PBZ) konstrukci Promat” podle vyhlasky Minister-
stva vnitra &. 246/2001 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist (vyhl. 221/2014 Sb.).
V pfipadé Vaseho zdjmu nds mulzete kontaktovat na e-mail:
skoleni.pbz@promatpraha.cz. Vice informaci na www.kontrolnitechnik.cz.
e 31.5.2018 bude spole¢nost AXIS ve spolupréci s PKPO porédat semi-
néaf s ndzvem ,,Ochrana stavebnich konstrukci pfed pozarem”. Tato akce se
uskuteéni v Praze 7, Argentinskd 38. Vice informaci a moznost pfihlaseni na
www. studioaxis.cz. Za Promat-tym P. Kejkli¢cek, M. Pfibyl a V. Stanke

Promat pozitivné

Co mi v posledni dobé& udélalo radost... Budu sobecky,
dovolena. Déti mély jarni prézdniny, tak jsme vyrazili na tyden za
teplem. Uz v autobuse cestou z letadla jsem se snazil zapamatovat
si tvére, které budou bydlet s ndmi v hotelu. Pozdravili jsme se
kazdy den u snidané a vecefe, to bylo vie. S rodinou jsme prozili
tyden u vody, na vyletech po kréséch cizokrajné zemé a s nikym se
nebavili. Dokonce i dénfi olympijskych her a v CR nam zGstalo skryto,
snad kromé starosti, nastartujeme-li po tydnu auto v téch mrazech,
co tu panovaly. Nakonec jsme se s témi lidmi z hotelu, kterym jsme
se vyhybali (a oni ndm), setkali v dlouhé fronté na letisti. Slovo dalo
slovo, nakonec mé skoro 5 hodin &ekani na letadlo potésilo, ze
Slovan v8ude bratry méa. V pfijemném dialogu o kazdém a o véem
jsme nastoupili do letadla. V Praze jsme si fekli na shledanou
s dobrym pocitem, ze dobfi lidé jesté Ziji a nemusi byt spolu
nezbytné kazdy den. Ale ten POCIT, mi skuteéné radost udélal.

za Promat-tym E. Janek

Doporucujeme
RIESLING GRAUSCHIEFER - PHILIPPS ECKSTEIN - MOSEL Ryzlink
Rynsky, zkratka RR, bilé jakostni vino, suché, ro¢nik 2016
Barva: zlatava se zelenymi odlesky.
Vané: citrusova, s tény letniho jablka, pozdéji s jemnym
aroma ovocnych kvéti nebo fialek.
Chut: svézi, minerdlni, s vyraznym pfispévkem limetky
a citrusd a typickou jemnou kyselinkou, v dochuti ovocna.
Stolovani: Tato skvéld odrdda je dnes standardem
coby doprovod k rybdm (zejména morskym), pricemz
lze doporucit predevsim k jejich korenitéjsim Gpravam.
Hodi se napf. k rozmanitym rybim téstovindm nebo
Upravéam ,Thai”. Nezklame ani jako doprovod ke krevetdm,
servirovanym ve sladkokyselych omackach, pripadné
k drdbezi se zeleninou.
Osobni dojem: Kdo cekéd ,jednoznacnou” a ,némecky
stédlou” odrddovou chut vina bude nejspise trochu
prekvapen. Vino je prekvapivé vrstevnaté a ,Zivé". Zatimco prvni
dousky vyzni spiSe ve prospéch typické limetky, po chvili se chut
ponékud zakulacuje a prechazi do velmi svéziho letniho jablka. Ani
to vSak neni konec. Ti trpélivi, ktefi voli mensi dousky, a vydrzi je
chvili prevalovat v Gstech, mohou zazit odménu v podobé zavéreéné
nanejvys harmonické dochuti, kterd velmi pfijemné snoubi kvétové
(napf. lipové) a ovocné tény (maslové hruska).
Dilezité upozornéni ke konzumaci: Jak jiz bylo feceno, vino je
krasné vrstevnaté. Cely cyklus vsak netrva prili§ dlouho, a kdo
necha vino stat ,opodal”, popisované promény charakteru a buketu
pravdépodobné promeska. Vino s nami kratce ,zalaskuje”, ukaze,
co vSechno umi a po chvilce se poslusné vrati do pfislusné
encyklopedické kolonky jako povéstny dzin do lahve.

za Promat-degustacni-tym M. Pfibyl




Vyskové budovy na Pankraci

V loriském roce vyrostlo na Pankraci nékolik no-
vych budov. Mezi né patfi obytny komplex V-Tower
a administrativni budova Main Point Pankrac. Oba
objekty predstavuji nejmodernéjsi architektonické
a technické inovace. Neni proto ndhodou, Ze aspiruji
na certifikaci LEED Platinum. Kdyz jsem zminil nejmo-
dernéjsitechnologie, v rezidenci V-Tower byly instalo-
vany i specialni kovové podhledy Promat® s pozarni =
odolnosti. Tyto podhledy pozarné oddéluji technologické instalace od
pfilehlych prostord. V budové Main Point Pankrac byly zhotoveny z desek
PROMAXON® a PROMATECT® instala¢ni Sachty a Sachtové stény. Soucasti
budovy jsou i revizni dvitka Promat®, pfes ktera je aplikovéna jako finaIni
vrstva specialni stérka. Oba objekty se budou otvirat v roce 2018, tak at
Vsem dobre slouzi. za Promat-tym P. Vild

Skondil IX. roénik Grand
Restaurant Festivalu

89 restauraci z 34 mést, ze viech 14 krajq,
které byly vybrény z celostatni nezévislé ankety &
Maurerav vybér Grand Restaurant, pfipravilo od S
poloviny ledna do konce Unora 2018 speciélni degustaéni GRAND

menu za zvyhodné&nou cenu. Kuchafi z celé republiky se E]ESSTT&I\IEANT
nechali inspirovat tématem leto$niho roé¢niku ,Superfood

za super ceny”. Polet festivalovych degustaci letos preséhl 35 000. Tim se
stal GRF nejuspésnéjsim ro¢nikem. Nejnavstévovanéjsi byla Francouzska
restaurace Art Nouveau, Obecnidim (3 667).Na druhém misté je restaurace
Midtown Grill, Prague Marriott Hotel (1 450), na misté tfetim Spices
Restaurant and Bar, Mandarin Oriental (1 370). Mezi nejnavitévovanéjsi
mimoprazské restaurace patii Prominent, Holiday Inn Brno (911), Chateau
Mcely, Piano Nobile (841), Valoria, Brno (672). za Promat-tym L. Zajic

Kava Passalacqua

Pod timto zajimavym nézvem - Passalacqua - se ukryva kultovni
a zadand neapolskéd kéva. Mald rodinné firma byla zalozena
v roce 1948, kdy se drobny krdmek v Neapoli se strojem
na prazeni malych déavek kévy postupné rozristal... vice na
http://ww3.promatpraha.cz/bulletin-procas/cislo-49  za Promat-tym L. Fleischer

Zimni priprava 2018 Flying Dutchman CZE 11

http://ww3.promatpraha.cz/bulletin-procas/cislo-49 pro Promat-tym T. Palkovsky

SAP jiz zavital i do ceského Promatu

Pro vétsinu nasich ¢tendfd neni tajemstvim, ze Promat s.r.o. patfi do
velké rodiny Etex group, pUsobici zejména na stavebnim trhu. A jelikoz se
matka rozhodla mit ke svému ditéti blize i po strance datové, pocalo se
jiz v loriském roce v ¢eském Promatu s implementaci systému SAP, coby
standardnim ERP feSenim. V soudasné dobé finisujeme s nastavovanim
systému a s poc¢atkem pfistiho mésice, tj. mésice dubna, by se mélo zadit jiz
s ostrym provozem SAPu v nasem-vasem ¢eském Promatu. Snaha celého
naseho (nejen implementaéniho) tymu je, aby prechod na novy systém
probéhl bez negativnich dopadl a naopak pfinesl postupné i ovoce pro
nase odbératele, nejen pro nase interni - firemni - potieby.

za Promat-tym J. Ohanka

7 Rekonstrukce - Bytové domy

PROMAGLAS® F1
a Promat®-SYSTEMGLAS® F1

http://web.promatpraha.cz/pozarni-bezpecnost-staveb/technicke-informace/technicke-info-2018

Za Promat-tym J. Ohanka

Lavka pres feku Sazavu ve Hvézdonicich
Dne 2. prosince 2017 se okolo 13 ho- s =y 1
diny zfitila do Vltavy lavka pro pési v Troji.
Z hlediska mostni kvalifikace konstrukce
lavky se jednd o predpjaty betonovy pas.
U tohoto typu mostu je jedinym nosnym
prvkem systém predpinanych kabell. Na
jejich stavu a systému jejich ochrany zavi-
si zivotnost této jednoduché a elegantni %=
mostni konstrukce. Kabely jsou zakotveny
do opér, které jsou bud velmi masivni nebo subtilnéjsi, kotvené aby
udrzely velkou vodorovnou silu, kterou jsou predpinaci kabely napnu-
ty. Tento typ lavek se poprvé objevil ve Svycarsku, kde bylo realizova-
no nékolik staveb, které zde slouzi dodnes. V Ceskoslovensku byla tato
konstrukce pouZita poprvé ve Hvézdonicich pres feku Sazavu. Postavili
ji pracovnici SSaZ, zavodu 2 - mosty, pro mistni ob&any, po dokonéeni
délniénitho mostu tamtéz. Lavka byla slavnostné oteviena v listopa-
du 1977 a slouzi dodnes. Na rozdil od lavky v Troji byla postavena...
Pokradovéani na http://ww3.promatpraha.cz/bulletin-procas/cislo-49
Ing. Vladimir Brejcha, FEng, predseda stavebni sekce IACR

SkofFicovy vénec

Pokud nepatfite mezi pfiznivce velikono¢nich mazanct, muazete
vyzkouset nésledujici recept. Symboliku Velikonoc v ném urcité
najdete, protoze se jednd o skoficovy vénec. Z nasledujicich surovin
si klasickym zpUsobem pfipravte kynuté tésto: 250 ml vlazného mléka,
2 Izice cukru a 1 kostka kvasnic (kvasek), 600 g hladké mouky, 1 Izicka
soli, 2 Zloutky a 100 g rozpusténého masla. Tésto nechte asi hodinu
kynout, zdvojnasobi svij objem. Béhem kynuti tésta si pfipravte
mazlavou pastu ze 125 g zméklého masla, 2 IZic skofice a 10 lzic
cukru krystal. Tésto rozdélte na 2 poloviny (je na 2 vénce). Z kazdého
vyvélejte placku o rozmérech asi 30 x 40 cm, potrete ji polovinou
néplné a posypte jemné nasekanymi ofechy.

Potfenou placku srolujte po delsi strané. Vznikly vélec rozfiznéte
podélné na 2 poloviny tak, aby na jednom konci zustal okraj
nerozfiznuty a otoéte je rozfiznutou stranou nahoru. Z rozfiznutého
tésta smotejte cop a ten jen zatoéte do vénce.

Na plechu nechte jesté 10 minut kynout. Peéte asi 30 minut na
180 °C a nechte vychladnout na plechu.

Tento recept pochazi z konce 19. stoleti. Preji véem krésné teplé
jaro a radostné Velikonoce. za Promat-tym M. Skotnicka

Restaurant James Dean

Pravé retro do posledniho detailu a jesté
kulinafsky zazitek v jednom.

Méte radi film Pomada? A libi se vam
staré americké filmy se zébéry ze stylovych
kavéren a restauraci? Tak pro vds mame
tip, kde se do posledniho detailu podafilo
stylové a vkusné tuhle dobu vréatit zpét. Navic
s vybornou kuchyni. Za zminku v neposledni
fadé stoji i zaméstnanci, ktefi presto, Ze
pracuji v neuvéfitelné lukrativni lokalité plné
cizincl, pracuji v této restauraci zpravidla
roky a jsou mili, vstficni a poctivi a tim oporou celého konceptu.

Pfestoze naSe pozadavky byly nad ramec normaélniho béhu
restaurace, dostalo se ndm velmi vstficného pfistupu, splnéna byla
vechna zvl&stni pfani k nasi pIné spokojenosti. Jidlo jsme objednali
prfedem formou rautového stolu, protoze nas bylo skoro 30 a vsichni
chtéli ochutnat véechno. Ve klapalo béje¢né, jidlo vynikajici, zebirka i
kfidylka bezkonkurenéni, burgry vyborné.

A findle? Druhy den po na$i navstévé nam zavolali, Zze jsme
zkonzumovali jen 10 ks vyborného jable¢ného kolace, takze nédm
jesté z puvodné objednanych triceti kust 20 kusd poslou do firmy.
Neuvéfitelné v dnesni dobé&? No vzdyt prévé véechno, i dobré mravy,
jsou dnes jiz ,retro”. Doporu¢ujeme www.jamesdean.cz.

Za Promat-tym D. Schusterova
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